
Mješovita odgojna skupina Ježići  

Objekt Tratinčica, Posavski Bregi 

Odgojiteljice: Branka Cesar i Valentina Butorac 

 

Pregled aktivnosti tijekom godine 

DANI KRUHA – DANI ZAHVALNOSTI ZA PLODOVE ZEMLJE 

 

U našem objektu “Tratinčice” od 10. do 31. listopada 2017.g.  obilježili smo dane kruha. 

 

Ciljevi aktivnosti tih dana su: 

- upoznati djecu s nastajanjem kruha (od zrna do kruha) 

- razvijati kod djece kreativnost i finu motoriku kroz aktivnosti miješanja i oblikovanja tijestom 

- njegovati pozitivan odnos prema kruhu i kulturi blagovanja kruha 

- približiti djeci žetvene običaje i proces proizvodnje brašna 

- upoznati ih s raznim vrstama kruha i peciva 

- upoznati ih s raznim vrstama žita, voća i povrća te plodovima jeseni 

- ukazati na važnost zdrave prehrane 

Kroz priče, pjesme, recitacije i igrokaze djeca su upoznavala kako kruh nastaje i koliko je važan u 

svakodnevnom životu. 

Priče: Djedova pogača, Mala crvena koka i zrno pšenice, Anin kruščić, Od zrna do kruha 

 

Pjesma:Pekar 

 



 

Recitacije: Zrno, Mlin, Što radi pekar 

 

Igrokazi: Kod pekara, Ostvareni san, Zaljubljeni kiflić 

Svakodnevno smo s djecom provodili i razne likovne aktivnosti (crtanje olovkama, slikanje pastelama, 

flomasterima, vodenim bojama i temperama) na razne prigodne teme te razne manipulativne 

aktivnosti (oblikovanje kolaž papirom, tijestom u boji, slanim tijestom). 

U aktivnostima smo koristili sjemenke pšenice, ječma, kukuruza i dr., kojima su djeca slobodno 

manipulirala i istraživala, kao i brašno koje nastaje od tih sjemenki.  

 

 

Samostalnim miješanjem brašna i vode te ostalih potrebnih sastojaka djeca su učila kako nastaje 

tijesto. 

 

Pripremali smo: 

 

-  domaći kruh i peciva 

-  punjene kiflice 

-  pitu od jabuka 

-  pizzu 

-  muffine od čokolade 

-  kiflice od kokosa 

    

 



 I sve smo naše proizvode s veseljem degustirali! 

 

Ovim putem se želimo zahvaliti svim našim roditeljima koji su se uključili u cijeli proces  te donosili 

žitarice, brašno, voće i  plodove jeseni te sve ostale sastojke! 

 

Veliko hvala i našem tati Kočetu koji je po zanimanju pekar i koji nas je posjetio u vrtiću te djecu 

upoznao sa svojim zanimanjem te pripremom kruha i raznih vrsta peciva - slanac, pletenica, kifla, 

pužić, perec. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



JEŽIĆI SU POSJETILILJEKARNU ŠVALJEK U POSAVSKIM BREGIMA 

Posjetili smo Ljekarnu Švaljek u Posavskim Bregima,gdje nas je toplo dočekala teta Anita koja nas je 

naučila: 

• gdje se nalaze lijekovi 

   

• kako se radi krema za ruke 

   

• kako se izdaju lijekovi bolesniku 

   

 

Na kraju posjeta nas je počastila zdravim grickalicama 



 

 

 

 

 


